Insalata tropicale con gamberi, mango, cetriolo, menta e
peperoncino € 12.50

Tris di Tartare (Tonno, Salmone e Gambero Rosso) € 17
Alici marinate con uvetta e noci € 9

Polpo al vapore con Patate, Olive Taggiasche e Pomodorini
Confit €10

Antipasto Misto Freddo € 14
Insalata di Mare con Julienne di Verdure € 11

Tartare di Tonno con Erba Cipollina e Capperi € 14

Gamberi in Pasta Kadaifi e salsa agrodolce agli Agrumi € 12
Triangoli di Piadina con Alici marinate e Cipolla fritta € 11
Gratinato im]oeria[e con pinzimonio € 35

Cozze e Vongole alla Marinara € 13

Sarde impanate con maionese alla senape € 10

Pepata di Cozze € 10

Misto Gratinato €17

Coperto € 2.50



Tagliolini al ragu di pesce € 12

Paccheri all’ Astice (min. 2 persone) € 18 cadauno

Risotto alla marinara (min. 2 persone) € 12

Spaghetti alle vongole € 12

Passatelli con vongole e pomodorini € 13.50

Strozzapreti a[grancg’porro (min. 2 persone) € 14 cadauno
Triangoli di cernia con sugo bianco di scorfano e vongole € 14
Paccheri con Tonno, olive nere, capperi e pomodoro € 13
Spaghetti allo scoglio € 14.50

Tagliolini al salmone € 10

“Manfrigoli” in brodo rosso di seppia € 9.50



Fritto misto con paranza e verdure €15
Sardoncini scottadito € 10

Grigliata Mista € 22

Spiedini di Gamberi e Calamari (n.4) €15
Tagliata di tonno con pomodorini al basilico € 15
Rombo al forno con verdure e patate € 4.50 alletto
Sogliola ai ferri (n.2) €13

Lumachine di mare al coccio € 13

Zucchine fritte €6
Pinzimonio €6

Insalata mista €5
Patatine fritte €5

Verdure miste alla griglia €6



Pizzeria aperta tutte le sere. Sabato, domenica e festivi

Schiacciatina con sale e
rosmarino € 2.50

Schiacciatina allortica con semi di

zucca € 3
Biancaneve € 6
Pizza rossa € 5
Mavrgherita € 5.5
€ 5.50
€ 6.50

Marinara
Napoli
Romana € 7.50
Bufala €8

Wurstel

Prosciutto cotto

€ 6.50

€ 6.50
Salsiccia € 6.50
Funghi € 6.50
Patatine fritte €7

Diavola €7

anche a pranzo.

Pizza ai gamberi € 10.50

Ortolana € 8.50
Tris di funghi €9
Crudo €8

Stracchino e rucola

Funghi freschi e salsiccia

Capricciosa € 8.50

4 stagiont € 8.50

Tonno e cipolla €8

4 formaggi € 8.50
Gorgonzola € 7.50
Calzone farcito

Patatine e wurstel

Prosciutto cotto e funghi € 7.50
Verdure grigliate € 8

Frutti di mare

TiOggi&L (Mozz, zucchine e scaglie digrana) € 8

Capogiro (Mozz, scamorza, porcini, zucchine e pancetta affumicata) € 11

Delicata (Mozz, scamorza, funghi freschi, speck)

€10

chorese (Mozz di bufala, pomodorini e basilico) € 9

€ 8.50

€ 10.50



La bestemmia (Pom, mozz, pancetta, piccante di verdure) € 9.50
Tu mlpma (Pom, mozz, gorgonzola, prosciutto cotto e cipolla) € 10
Specia[e (Pom, mozz, gorgonzola, salame piccante e speck) € 11
De[ﬁa[joino (Pom, mozz, crudo, grana e rucola) € 10
361”5@(9&61”@ (Pom, mozz, salame piccante, pancetta e funghi) € 9
Delizia (Pom, mozz, funghi, rucola, grana) € 9

SCfli&lCCidt&l gO[OSOl (Insalata e alici marinate) € 8

Camer[oy (Pom, mozz, salsiccia, pancetta, gorgonzola) € 9.50

Contaa[ine [[a (Pom, mozz, funghi freschi, melanzane, salsiccia) € 8.50
’Parmigicma (pom, mozz, melanzane e grana) € 8

La verace - Doppio impasto (pom, bufala, parmigiano, basilico, olio evo) € 10
Primavera (Pom, mozz. e a crudo: speck, bufala, rucola, pomodorini e grana) € 13.50
gustosa (Pom, alici marinate, cipolla e prezzemolo) € 9

j’umée (Pom, mozz, pancetta affumicata e scamorza affumicata) € 8

Miél (Pom, mozz, bufala, porcini, pomodorini e radicchio in uscita) € 11.50

VARIAZIONI: da €1 a € 2.50
PIZZA STESA+ €3
PIZZA BABY - € 1



Formaggi Misti con Marmellate, Pinzimonio e Pane
Bruschettato € 16

Caprese con mozzarella di bufala, pomodoro, basilico e

origano € 10
Prosciutto crudo e melone € 9

Bruschette con caprino, zucchine e salsiccia passita
romagnola € 10

Ravioli di ricotta e spinaci con ragu di verdure € 11
Gnocchi Gratinati con Porcini e Speck € 12
Cappelletti pasticciati € 10

Tagliatelle al Ragu € 8,50

Grigliata mista con verdure ai ferri € 13
Tagliata di manzo con sale di Cervia e rosmarino
Cotoletta di pollo con patatine fritte € 8.50
Scaloppine al marsala o alla pizzaiola € 9

Filetto di manzo al pepe verde € 20

€16



Mascarpone con scaglie di cioccolato fondente €5
Tiramisu €5

Crema catalana €5

Babbd al Rum con crema di mascarpone € 6
Semifreddo al torroncino con S. Marzano €7
Sorbetto al [imone € 2.50

Crema fredda al caffe € 4

Chiedi a noi per i dolci del giorno..

Acqua minerale € 2.50

Vino della casa (Pignoletto, Verdicchio, Sangiovese) € 3.5 - 5.5 - 10
Birra Paulaner bionda alla spina €3.5-5-10

Coca cola alla spina  €3-4.5-9

Bibite in lattina e succhi di frutta €3

Caffé € 2-Caffé corretto €250 - Cappuccino €3

Amari  €3.50 - Grappa €5

Rum e whisky € 7

The caldi e tisane € 3.50

Blanche e Namur 0.75 L €9

Le chouffe (Bionda, doppio malto, Ipa) 0.75 L € 10
Moretti 0.66 L €5

Moretti rossa - Corona - Ceres - Beck’s 0.33 L € 4.50
Ichnusa non filtrata o5 L €5

Weissbier Paulaner o.50 L €5



ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI:
GLUTINE - 1

(cereali, grano, segale, orz o, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI - 2

(marini e d’'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA -3

(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’'uovo)

PESCE E DERIVATI - 4

(prodotti alimentari in cui &€ presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI -7

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTAA GUSCIO E DERIVATI - 8

(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI -9

(sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10

(si puod trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11

(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12

(anidride solforosa e soffiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 -
usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott'olio e in salamoia,
nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)



